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.~ DOMAINE EN BIODYNAMIE

Vendanges : 12 septembre 2022
Cépages : Grenache, Syrah, Mourvédre
Mise en bouteille :15 Décembre 2022
Jour Fruit

Rendement : 33 hl/ha
Production : 4000 bouteilles

Culture

Pour exprimer toutes les particularités de notre terroir, et la
typicité de notre Vignoble (45ha d'un seul tenant dont 30
hec;tares dﬁ vigne), nous conservcins ur|1 équilibrg
écologique harmonieux en respectant les cycles nature ik '

de la terre pour régénérer et renouveler en permanencela | : Cl imat 2 0 2 2
vie du sol. Cest la base de notre engagement en viticulture
biologique et biodynamique.

Terrolr

Le terroir de notre Cotes du Rhone Rosé est composé de grés
siliceux et de grés calcaires datés du Crétacé supérieur de la fin de
lére secondaire. Ces sols caillouteux argilosableux facilitent un bon
enracinement et permettent un régime hydrique équilibré. La
texture superficielle de ce terroir posséde un pouvoir calorifique
élevé lié a la pierrosité importante. Toutes ces particularités alliées a
une exposition sud/ sud est, contribuent a une faible production de
la plante, @ une maturation lente et réguliére, promesse dune
concentration et dune maturité optimales des baies de raisin.

Vinification / Elevage

Les jus de nos Mourvéedre et Grenache sont obtenus en pressurage
direct, notre Syrah par saignée. Aprés débourbage, les mouts sont
assemblés et co-fermentent en cuve thermerégulée. Lélevage est
court en cuve. La mise en bouteille seffectue avant le printemps.

Dégustation / accompagnement

D'unejolie couleur rose pale notre Rosé est un vin charmeur fruité, et
gourmand. En bouche le fruit frais et la rondeur domine. L'harmonie
et léquilibre lui confére une belle tension permettant de garder
longtemps en bouche un fruit élégant.
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