Cotes du Rhoéne
SAUVAGEONNE

Vendanges :1septembre 2022
Cépages : Clairette

Mise en bouteille :15juin 2023
Jour Fruit

Rendement : 30 hl/ha
Production : 3300 bouteilles
Degré : 14%

Culture

Pour exprimer toutes les particularités de notre terroir, et la

typicité de notre vignoble (45ha d'un seul dont 30 hectares

de vigne), nous conservons un équilibre écologique

harmonieux enrespectantles cycles naturels de la terre pour @ABC)‘ ITl

régénérer et renouveler en permanence la vie dusol. Cest la
base de notre engagement en viticulture biologique et

biodynamique.

Terrolr \

Le terroir de notre Cétes du Rhéne Villages Blanc est composé de
grés calcaires datés du Crétacé supérieur de lafin de lére secondaire.
Ces sols caillouteux argilo-sableux facilitent un bon enracinement et
permettent un régime hydrique équilibré. La texture superficielle de
ce terroir posséde un pouvoir calorifique élevé lié a la pierrosité
importante.

Toutes ces particularités alliées & une exposition sud/ sud est,
contribuent a une faible production de la plante, a une maturation
lente et réguliére, promesse dune concentration et dune maturité
optimales des baies deraisins.

Vinification / Elevage

Les raisins sont récoltés trés tot le matin pour éviter les grosses
chaleurs de la journée. Puis les raisins sont pressés lentement. Aprés
un débourbage a froid de 72 heures, le moUt est mis en fermentation
en jarre de 250 a 500L. La fermentation se prolonge pendant
plusieurs semaines. En fin de fermentation, les lies grossiéres sont
retirées, et Iélevage peut commencer sur lies fines. Lélevage se
prolonge sur une dizaine de mois dans la jarre de vinification.

Dégustation / accompagnement

Une belle couleur dorée, un nez aux senteurs de fleur de poirier.

En bouche une minéralité trés marquée, des ardmes de coings et
dagrumes rehaussés par quelques notes mentholées. Cest un vin
de repas, a consommer avec des viandes blanches ou avec des
crustacés et sur des poissons a la créme, il se révélera aussi avec des
fromages secs. =
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Domaine la CABOTTE
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- DOMAINE EN BIODYNAMIE
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